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“Agpaz” ixtisasi lizro Tahsil Programi (Kurikulum)

Tosnifat lizre ixtisasin sifri (kodu): 030208

Masgulluq tesnifatinda kodu: 5120

Milli kvalifikasiyalar saviyyasi: 4

Pesga tohsili pillasi: Texniki pese tahsili

ixtisasin qrupu: iase xidmeti

ixtisasin ahata etdiyi sahaloar: Igtisadiyyat, xidmat, avtomatika ve idareetma
Qabul sartlari: ©n azi tmumi orta tahsil

Toadris miiddati: Tam orta tahsil bazasindan: 1 il. Umumi orta tehsil bazasindan: 2, 3il
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Attestasiya: Talabslorin ixtisas modullar tizre giymatlendirilmasi “Pess tehsili pillosinds
tehsilalanlarin  attestasiyasinin apariimasi Qaydasi’na, Umumtshsil fenleri (izre
attestasiya “Umumi tehsil pillesinde tsehsilalanlarin attestasiyasinin  (yekun
giymatlendirme (attestasiya) istisna olmaqla) apariimasi Qaydasi’na uydun hoyata
kecirilacok.

10. Umumtshsil fenleri tizra tedrisin tegkili tam orta tehsil saviyyssinde tedrisin teskili

normativlsrine uygun hayata kegcirilir.

Peganin tasviri, xlisusiyysti, inkisaf perspektivlori

Aspazlar ictimai iase ve erzaq xidmsti musessisslerinin esas simasidir. Aspaz ssas
etibarile, menyunu planlagdirir, xammali segir, musterilor G¢lin srzag: texnologiyaya ssasan
ardicilhgla hazirlayir ve ya onun hazirlanmasina nszaret edir. Onlarin xisusi vezifelori
galigdiglart mlsssisenin néviinden ve hacminden asili olaraq dayisir. Qida mahsullarinin
segilmesi, texnologiyaya ssasan hazirlanmasi ve teqdim edilmssi onlarin faaliyystine aiddir.
Aspazlar sanitar-gigiyenik normalarin saxlanilmasi, srzagdin tehliikesizliyinin temin edilmasi vo
tullantilarin idare edilmasi Ggtin mesuliyyst dastyir. Ictimai iagse miuessisslerinde alst ve
avadanliglarla igleyarken tehkasizlik texnikasi qaydalarina va sanitar normalara smal etmalidir.

Masgulluq imkanlari:
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Tehsili basa vurdugdan sonra mazun, mixtslif ictimai iage miisssiselerinde aspaz ve

bas aspaz vezifesinds calisa bilar. Tslim ve tecriibs kegcmakle veo muvafig ali tahsil almaqia bu

pesa ile slagedar menecer kimi vazifslers yiiksalmak imkanlari vardir.

Pess lizre sorista saviyyasi:

Biliklar

Bacariqlar

Miistaqillik va masuliyyast

e Asgpazin mansayi
barads Gmumi
malumat verir va
6hdsliklerini sadalayir;

e Muixtelif név yemaklar
ve ya menyular Gg¢lin
standart reseptler;

e Budcenin tertib
edilmasi, ehtiyatlarin
idare edilmasi va
menyunun tertib
edilmasi, giymatin
musyyan edilmesi
barads bilikler;

e Yemsaklerin hazirlanma
texnologiyasina aid
biliklar;

e Qida mshsullarinin
xarakterik
xUsusiyyatlori
haqginda imumi
biliklar;

e Orzaq tahlikassizliyi ile
bagl prinsip ve
tadbirler;

e Sanitariya ve gigiyena
normalari;

e Tahlukssizlik gaydalart;

e |Istifads olunan alet va
avadanlglarin is
prinsipleri;

o Ixtisas lizre terminler;

Ictimai iasa
muiassisalerinds is
yerinin tagkilina dair
verilan telableri yerina
yetirir;

Menyunun hazirlanmasi;
Hazirlanan yemakler
Ueln talab olunan arzaq
mahsullarini
hesablamagq;

Qida mahsullarinin
avvalcedan hazirlanmasi
(masalen, taravazlarin
tamizlenmesi va
dogranmasi);

Telab olunan standartiara
uygun olaraq yemayi
hazirlamagq, bisirmsk ve
sufrays vermak;

Maetbax iscilarinin igini
alagalandirmak;

Sexsi gigiyena
qgaydalarina riayst etmak;
O©mayin mihafizesi ve
tahliikesizlik texnikasi
qaydalarina diizgiin smal
etmak;

Alet ve avadanliglarla
isleyarken tahliikssizlik
texnikasi qaydalarina
riayet etmak;

Tahliikssiz is tsullarini
tetbiq etmak;

Effektiv ve operativ
olaraq islemak;
Keyfiyyat Gizre malumatls
olmagq;

Tacriubas talsb eden
faaliyyatlerin yerine
yetirilmasi vo
alagslendirilmasi iclin
masuliyyst dasimaq;
Oz fealiyystlorini
planlasdirmaqg va
naticaleri barads
hesabat vermak;
Digar sexslerle
amakdasliq etmak va
komandada iglemak;
Etibarli,masuliyystli
olmagq ve ise dair
Shdalikleri yerina
yetirmak;

Pesakarliq seviyyssini
daimi artirmaq ti¢lin
6mirboyu dyrenmays
mevyilli olmagq;
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e IT programlan tizra
biliklar;

Pesa liciin spesifik talablar:

Is adeten ictimai iase misssisslerinds hayata kegirilir. Aspaz qida mehsullarinin
tehlukesizliyinden, alet ve avadanliglarla isleyarkan dizgin aparilmasindan samin olmalidir.
Aspaz, strese davamli, operativ ve diizgiin gerar gabul etmak, isin xUsusiyystindan asil olaraq

deyisken ig saatlari ve gargin is zamani uzadilmis grafikle islemak talab olunur.

ixtisasi tadris edacak pedaqoji heyata qoyulan talabler:

Pese tohsili miisssisalarinin miihandis-pedaqoji heysti (zvinin mivafiq pese-ixtisas
sahasi tizre baza tehsili (ali, orta ixtisas) ve ixtisas (izre staji azi 3 il, istehsalat vo ya pedaqoji
tocrlibesi olmali, tedris etdiyi modullar (istehsalat talimi ustalarinin tehkim olundudu qrupun)
baza ixtisasina uygun gsimslidir. Pedaqoji heyat iizvii talsbaler va hamkarlan ile unsiyyst
qurmaq bacaridina, slagslendiricilik, istiqgamatvericilik xUsusiyyatlarine malik olmalidir.
Telobalerin ixtisaslari Gzre dévriin telebatina uygun elmi-nazari bilikli mtexessis, tadgigatci
kimi yetismslerine calismali, miasir texnika, yeni istehsal ve pedaqoji, innovativ tslim
metodlarindan, miasir informasiya-kommunikasiya texnologiyalarindan istifade etmak bacarigi

astlamalidir.



ixtisasin todris plani - modullarin siyahisi

ixtisasin adi: Aspaz
Tahsil miiddati: 1 il (tam orta tahsil)
Heftalik dars saatlarinin miqdari
Ne | Bdlmaler, tahsil sahalari, modullar sa?tlarm I I -
miqdarni )
5 |10 | 10 | 3 1 <
0
(]
2 3 4 5 6 7 9 £
1 | Fiziki terbiys 25 1 1 1
2 | Xarici dilds Unsiyyst 40 2 3
Sexsi inkisaf ve karyera
3 planlasdirmasi 40 2 3
4 | Sahibkarlg 40 4
5 | IKT-dan istifade 40 2 3
Baza modullarn {izrs cam: 185 7 10 5
Peso-ixtisas modullari, nazari 415 21 | 15 | 16
Is yerinds emak, tehliikesizlik ve
: saglamliq gaydalar 25 3 1
Matbex avadanlidi, dezgah ve
4 alstlerden istifads 30 4 1 2
8 | Ixtisas yonumli ingilis dili 40 4 2
Qida ve icki xidmati Gzrs iscilarin
9 . R 40 4 2
faaliyyatinin idars olunmasi
Qida maddaleri ve gida
10 zsharlanmaleri 30 2 2 4
Menyu ve yemak reseptinin tortib
1| edilmesi 40 4
12 9Orzaqlarin ve hazir yemaklerin 40 9 3
saxlanmasi ve gablasdiriimasi
13 ©t, qus ve deniz mshsullarindan 40 4 4
hazirlanan yemskler
Yemaklerin hazirlanmasi 1 50 2 4
14 | Yemsklarin hazirlanmasi 2 40 4 4
15 Sirin xérakler, qelyanaltilar, fast food 40 4 6
ve igkiler
istehsalat talimi (praktik modullar) 440 8 12 | 16 | 40 0




istehsalat tacriibasi 360 40
Talabe_!er:!n maksimum macburi 1400 36 | 37 | 37 | 40 | 40
doars yiiki
Maslahat saatlari 20 20
YEKUN 1420
Ixtisasin adi: Agpaz (dual tahsil)
Tahsil miiddati: 1 il (tam orta tahsil)
Haftalik dars saatlarinin miqdan
Ne | BéIimaler, tahsil sahalari, modullar sa_atlarln I I -
miqdari o
5 110 | 10 | 5 7 1 S
7
2 3 4|5 |6 |7|8|9 | E
1 | Xarici dilde unsiyyat 40 4 2
Sexsi inkisaf ve karyera
2 planlagdirmasi 40 2 4
3 | Sahibkarliq 40 4 2
4 | [KT-den istifade 40 2
Baza modullan iizre com: 160 12 | 6 2 4
Peso-ixtisas modullari, nazari 425 25 | 10 | 14 | 12
5 Is yermde amak, tehlikesizlik ve o5 3 y
saglamliq gaydalari
6 Matboax avgdgnllgl, dezgah ve 40 4 5
alatlerden istifade
7 Qida maddelerl ve gida 40 4 9
zoharlenmaleri
8 | ixtisasyénumli ingilis dili 40 4 2
9 | Iscilerin fealiyystinin idare edilmasi 30 1] 4
10 Mgnyu ve yemsak reseptinin tartib 40 4
edilmasi
Orzaqlarin ve hazir yemeklerin
1 saxlanmasi va gablasdiriimasi 40 4 2
ot, qus ve deniz mahsullarindan
12 hazirlanan yemaklar 40 312
13 | Yemayin hazirlanmasi | 40 6 1
14 | Yemayin hazirlanmasi Il 50 3| 4




15 Sirin xérakler, gelyanaltilar, fast food 40 3| o 4
va ickilar
istehsalat talimi (praktik modullar) 512 16 | 16 | 16 | 16
istehsalat tecriibasi 368 8 | 8 |8 | 24
Telabe.!ar.!n maksimum macburi 1465 37 | 40 | 40 | 40 | 40
dars yiikii
Maslahat saatlari 20 20
YEKUN 1485
Qeyd:
1) Dual tehsil programlan tetbiq edilen pess tshsil misssiseleri ve gruplarin siyahisi Pege Tehsili Gzre Dévlst
Agentliyi terafindan misyyan edilir.
2) Qarsiligh razihg ve maddi-texniki baza imkan verdikds istehsalat tslimi tam olaraq ve ya bir hissesi isegétiiren
milessalards taskil edils bilsr.

ixtisasin adi: Aspaz
Tohsil miiddati: 2 il (imumi orta tahsil)
yarimiller lizra haftslik dars saatlarinin
miqdari
No Boélmaler, tahsil sahalari, saatlarin | kurs Il kurs &
- modaullar (fanlar) miqdari I T I T ® a
(2]
510|203 |5 [10/10|12[1]| &
2 3 4 (5|7 8 |9]|10
1 | Caginisaqedarki hazirlig 60 11 1 1
2 | Fiziki terbiya 60 11 1 1
3 | Ana dilinds Unsiyyat 40 4| 2
4 | Xarici dilda Gnsiyyat 40 4| 2
5 | Hesablama amsliyyatlari 40 4| 2
6 | IKT-den istifads 40 2
7 | Peso etikasi 40 4| 2
8 | Sahibkarliq 40 4
Saxsi inkisaf va karyera
9 planlasdirmasi 40 2| 3
Estetika vo madeni
10 szunifads 40 2
Baza modullarn iizra com: 440 14| 8| 6| 0| 8| 7| 6| 0|0 O
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Pege-ixtisas fenleri 900 | 15|17 (15| 0| 13| 14|15
(modullan), nazari
Is yerinds amak,
11 | tahlukssiziik ve saglamliq 40 2| 3
qaydalari
12 Matbox avadgnl_lgl, dozgah 45 3| 3
vo alsatlerdan istifada
13 | Ixtisas yoniumlii ingilis dili 1 45 3] 3
14 | ixtisas yonumli ingilis dili 2 60 3
Iscilerin faaliyyatinin idars
15 olunmasi 60 4] 4
16 Qida maddelefl va qida 55 3| 4
zaharlonmaleri
Menyu ve yemak reseptinin
17| tortib edilmesi 80 4
Orzaqglarin va hazir
yemaklarin saxlanmasi vo 60 3
gablasdirimasi 1
Orzaqlarin ve hazir
18 | yemaklarin saxlanmasi va 30 2] 2 5
gablasdiriimasi 2
ot, qus ve deniz
19 | mehsullarindan hazirlanan 60 4| 4
yemaklor 1
ot, qus ve deniz
20 | mahsullarindan hazirlanan 70 5
yemakler 2 7
21 | Yemsaklerin hazirlanmasi 1 100 5 5
22 | Yemaklarin hazirlanmasi 2 60 4
Sirin x6rakler, galyanaltilar,
23 | fast food ve ickilor 1 55 3 5
Sirin x6rakler, gslyanaltilar,
24 fast food vs igkiler 2 80 8
istehsalat telimi (praktik
modullar) 1000 8/ 12|16 40 16 | 16 | 16| O
istehsalat tocriibasi 480 40
Tealabalarin maksimum
mocburi dars yilkii 2820 3737|3740 |37 (37|37 /40|0| O
Maslahat saatlari 20
YEKUN 2840




ixtisas: Aspaz
Tahsil miiddati: 3 il (imumi orta tahsil bazast)
Kurslar ve yarimiller lizre heftalik | 5
Saatlarin saatlarin migdari S«
Ne Modullar/Fenlar miqdart | tkurs | Il kurs Il kurs ?g o
1820 [ 18 [20| 5 [10[10 (12| E 4
Umumtshsil fanleri
1 Azarbaycan dili 268 3133 |32 ]|2]|1
2 | Xarici dil 334 4 | 4 | 4 |42 |2
3 Riyaziyyat 344 4 |1 4 |4 4|2 |2 |1
4 | informatika 152 2122 |2
5 | Azerbaycan tarixi 76 1 1 1 1
6 Fizika 76 1] 1 1 1
7 Biologiya 76 1 1 1 1
8 | Cografiya 76 111 1 1
9 Kimya 76 11 1 1 1
10 | Fiziki tarbiye 152 2| 2 2 |2
11 | Caginsagadarki hazirlhq 101 111 1 111 111
12
Umumtsehsil fenlari {izre cam: 1731 21,21 |21 (21| 7 |7 | 3 | O
Baza modullar
12 | Peso etikasi 40 2
Sexsi inkisaf ve karyera
13 planlasdiriimasi 40 213
14 | Sahibkarliq 40 2
15 | IKT-dan istifade 40 4 | 2
Baza modullari iizre com: 160 0| 2 0|2 |6 5|00
ixtisas modullan 8,6 |8 |6[16|9 |18
16 Is yerivnde amak, tehlilkkesizlik 36 2
va saglamlig qaydalari
Matbax avadanligi, dezgah ve
17 aletlordan istifads 54 3
18 | Ixtisas yonumlii ingilis dili 1 54 3
19 | ixtisas yénumli ingilis dili 2 40 2
Qida ve icki xidmati Gizre
20 | iscilerin faaliyyatinin idare 80 4
olunmasi
21 Qida maddelefl vo gida 79 4
zoharlenmaleri
9
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Menyu ve yemsak reseptinin
22 | tortib edilmasi 2 4
23 Orzaqlarin ve hazir yemaklarin 60 3
saxlanmasi va gablasdiriimasi
Ot, qus ve daniz
25 | mahsullarindan hazirlanan 60 3
yemaklar 1 7
ot, qus ve daniz
26 | mahsullarindan hazirlanan 70 6 | 4
s yemaklar 2 N
27 | Yemakloerin hazirlanmasi 1 60 6 | 3 6
28 | Yemaklerin hazirlanmasi 2 90 9
Sirin xorakler, gslyanaltilar, fast
29 | food ve ickiler 1 40 4|2 7
30 Sirin xéraklar, galyanaltilar, fast 90 9
food ve ickiler 2
Ixtisas modullari Gizre cam: 878 8| 6 8 |6 |16 |9 18| 0
istehsalat telimi 968 8/ 8| 8 8|8 |16|16| 0
Istehsalat tocriibasi 480 40
Maslahat saatlani 20 20
Yekun: Talabalarin macburi 4237 137137 |37 137|137 137137140
maksimum daers yiikii
ixtisas: Aspaz (rus bélmesi)
Tahsil middati: 3 il (imumi orta tahsil bazasi)
Kurslar ve yarimiller iizrs haftelik | 5 _
Saatlarin saatlarin miqdari - 5
Ne Modullar/Fanler miqdan | | kurs Il kurs Il kurs g o
1820 (18 [20] 5 [10[10 12| E
Umumtshsil fanlari
1 Rus dili 182 2122 |2]|2|2
2 Azarbaycan dili 101 1 1 1 1 1 111
3 | Xarici dil 319 414 | 4 4|11
4 Riyaziyyat 344 4 | 4 | 4 | 4|2 2|1
5 | Informatika 152 2|1 2] 2|2
6 Azarbaycan tarixi 76 1 1 1 1
10



7 Fizika 76 1 1 1 1

8 Biologiya 76 111 1 1

9 Cografiya 76 11 1 1 1

10 | Kimya 76 1 1 1 1

11 | Fiziki terbiya 152 2|2 2 | 2

12 | Caginisaqadarki hazirliq 101 11 1 1 1111111
Umumtashsil fanleri {izrs com: 1731 21121 |21 (21| 7 | 7| 3 | O
Baza modullan

12 | Pesao etikasi 40 2

13 Soxsi inkisaf ve karyera 40 2 | 3
planlasdiriimasi

14 | Sahibkarliq 40 2

15 | IKT-dan istifade 40 4 | 2
Baza modullari tizra com: 160 0| 2 0 2| 6 5/01]|0
ixtisas modullari 8/ 6|8 |6 |16 9|18

16 is yerinde emak, tehlikesizlik 36 2
vo saglamliq gaydalar
Matbax avadanlidi, dezgah ve

17 alstlerden istifads 54 3

18 | Ixtisas yonumli ingilis dili 1 54 3

19 | Ixtisas yonumli ingilis dili 2 40 2
Qida ve icki xidmati tizre

20 | iscilerin foaliyystinin idars 80 4
olunmasi
Qida maddaleri ve qida

21 zsharlanmalori 2 4
Menyu ve yemak reseptinin

22 | tortib edilmesi 2 4

23 Orzaqlarin ve hazir yemeklarin 60 3
saxlanmasi ve qablasdiriimasi
ot, qus ve deniz

25 | mahsullarindan hazirlanan 60 3
yemakler 1 7
©t, qus ve daniz

26 | mehsullarindan hazirlanan 70 6 | 4
yemaklar 2

27 | Yemeaklarin hazirlanmasi 1 60 6 |3 6

28 | Yemaklerin hazirlanmasi 2 90 9
Sirin x6rekler, gealyanaltilar, fast

29 food vs ickiler 1 40 412 7




Sirin x6rekler, galyanaltilar, fast
30| fo0d ve ickilar 2 90 9
Ixtisas modullart tizra cam: 878 8| 6 | 8 |6 |16 9 18| 0
istehsalat tolimi 968 8| 8 8 | 8| 8 |[16[/16| O
istehsalat tocriibssi 480 40
Maslahat saatlari 20 20
Yekun: Talabalarin macburi 4237 137137 1 37 137137 | 37137 |40
maksimum dars yiikii
ixtisasin adi: Aspaz (axsam kursu)
Tahsil miiddati: 1 il (tam orta tahsil baza)
Heftslik dars saatlarinin migdari
| i -
No Boélmalar, tahsil sahaleri, saatlarin e E
a modullar (fanlar) miqdarn | Haftalar T"‘; =
d ©
5 101010 21 [ =7
2 3 4 5 6 7 8 9 10
3 Sexsi inkisaf ve karyera 20 1 1 1
planlagdirmasi
Xarici dilde Ginsiyyat 50 2 2 1 1 2
4 | Sahibkarliq 20 1 1 1
5 | IKT-den istifade 50 2 2 1 1 3
Baza modulu iizra com: 140 4 4 4| 4 0 0
Peso-ixtisas fanla_rl 280 8 8 8 8 0 0
(modullan), nazari
Is yerinde amak, tehlilkesizlik ve
6 4 10 2
saglamlig gaydalari
- Matbax avadanhgi, dezgah ve 15 1 1
alstlerdan istifads
8 Qida maddelefl ve gida 15 1 1
zaharlonmaleri
9 | Ixtisasyonumilu ingilis dili 30 2 2 2
10 I§gllerln_feallyyet|n|n idara 20 1 1 1
edilmesi
12




Menyu ve yemak reseptinin
1 tertib edilmasi 20 1 1 2
Orzaglarin ve hazir yemaklerin
12 saxlanmasi va gablasdiriimasi 20 2 2
13 ©t, qus ve dsniz mahsullarindan 40 ol 9 5
hazirlanan yemakler
14 | Yemayin hazirlanmasi | 30 2 2
15 | Yemayin hazirlanmasi |l 40 2 2 2
Sirin xéraklar, galyanaltilar, fast
16 food va ickilor 40 2 2 2
Istehsalat talimi (praktik 700 20| 20! 20! 20 0
modullar)
emalatxana (PTM) 140 4 4 4 4
igag6tiran 560 16| 16| 16| 16
istehsalat tacriibasi 80 40
Talabalarin maksimum 1200 32| 32| 32| 32| 40
macburi dears yikii
Maslahat saatlari: 20 20
YEKUN 1220
13




Modullarnn spesifikasiyasi

Modulun adi: Ana dilinds iinsiyyat
Modulun kodu: 1

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra telebs pesakar tnsiyyati
tahlil etmayi, peseakarliqg messlelari ile bagh sifahi ve yazili sekilds tinsiyyst qurmag: ve
pesays dair yazil materiallardan istifade etmayi bacaracaqgdir.

Talim naticesi 1: Pesakar iinsiyyati tahlil edir.

Qiymatlandirma meyarlar

Gelacsk is yerinds kimlarla Unsiyyat quracagini arasdirtr.

Golacek ig yerindsn kenarda kimlarls {insiyyst quracagini arasdirir.

Galacsk ig yerindas istifads edilen saciyyavi Unsiyyat Gsullarin tasvir edir.

el I B

Galacek ig yerinds saciyyavi Unsiyyat problemlarini giymatlendirir.

Tealim naticasi 2: Pega masalslari ila baglh sifahi linsiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlar

1. Pesasindski saciyyeavi Unsiyyati tahlil edir.

2. Pese mosalsleri ila bagh sifahi tegdimat verir.

3. Semarali sifahi Unsiyysti tasvir edir.

Telim naticasi 3: Pega masalalari ile bagh yazili linsiyyat qurur.

Qiymatlandirma meyarlan

1. Pesesindaki saciyyavi yazil insiyyasti tehlil edir.

2. Daxili insiyystin yazili nimunslerini teqdim edir.

3. Saciyyavi yazili xarici Ginsiyyatin nliimunslsrini taqdim edir.

Talim naticasi 4: Pesa masalaleri ile bagli yazili materiallardan istifada edir.

Qiymeatlandirma meyarlari

Pesekar istifade ligliin mivafiq Azerbaycan mediasini miisyyan edir.

Muvafiq pese masalalsri ils badli yazili materiallan tshlil edir.

Muvafiq pesas ile bagl materiali sifahi olaraq teqdim edir.

nal e A B

Pesas ile bagl yazili materialin taqdimatini qiymatlendirir.

Modulun adi: Xarici dilds linsiyyat

Modulun kodu: 2

Modulun {imumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebe giindslik {insiyyst
zaman! lazim olan sézlerden serbast sakilde istifade etmayi bilacak, 6ziinii aydin ifads

etmayi, ve elace de mixtslif sahalere uygun terminologiyalar tetbiq etmayi bacaracaqdir.

14

etV



Talim naticssi 1: Giindalik masalalar, tohsil, is, is yerinda saglamliq va tahlitkesizlik

moévzularinda linsiyyst qurmag: ve 6ziinii ifade etmayi bacarir.

Qiymeatlandirma meyarlari

GUndelik hayatda sads ctumlsler il 6ziini ifads edir;

Tohsil mévzusu atrafinda olan matnleri tahlil edir;

is hayatinda istifade olunan asas anlayiglardan istifade edsrsek 6z sahasini tesvir edir;

B L~

s yerinde saglamliq ve tohliikesizlik qaydalarini xarici dilde sadalayir.

Telim naticasi 2: Gilindalik masalalar iizra baza saviyyasinda Unsiyyat qurmag

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muxtelif 6lkelers sayahstle bagli miizakirslerds istirak edir;

Otraf muhitle bagl ilkin anlayislari tesvir edir;

Maliyys ile bagli mesaslslerds tinsiyyst qurur;

HowN

Gundslik xseberlarle bagli fikir mibadilssi aparir.

Talim naticasi 3: Miiasir texnologiya ile bagli terminlari bilir vo diskusiyyalar

aparmagi bacarr.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Unsiyyatin mixtslif névlerini totbiq edir;

2. Muxtslif regemsal texnologiyalardan mslumat almagq Ggun istifade edir;

3. Texnologiyanin shamiyystini serh edir.

Modulun adi: Hesablama amaliyyatlan

Modulun kodu: 3

Modulun iimumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra tslebe masalslarin hallinde
riyazi dlisiince nimayis etdirmayi, hesablamalar aparmagi, cedval ve grafikler hazirlamagi,
onlardan istifade etmayi, cabri ganunlart tetbiq etmayi va tesviri statistikadan istifads etmayi

bacaracaqdir.

Talim naticesi 1: Masalalerin hallinda riyazi diisiince niimayis etdirir.

Qiymeatlandirma meyarlar

1. Riyazi mesaslslerin hallini necs qavradigini izah edir.
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f2. Masslelerin hsllinde ne zaman riyazi Gsullardan istifade edacayini musyyan edir.

3. Riyazi ganunlardan istifade edarek masaslslarin halli zamani hansi texniki vasaitlerdan

istifads olunacagini tedqiq edir.

4. Praktiki masslslords riyazi termin ve modellardan istifade etmok Gclin nimunaler

verir.

Talim naticasi 2: Sada hesablamalar aparir.

Qiymatlendirma meyarlari

1. Isden slavs vaxt iiciin hesablanan bonuslari ve ¢ixilmalari nazars almagla smak

hagqindan xalis galiri hesablayir.

. Faizleri ve yeniden 6danisleri (qaytarilmalari) bank krediti tizre hesablayir.

. Formul vs reseptler ssasinda xammalin muixtslif qarisiglarini hesablayir.

. Sifariglerle slagasli tipik hesabatlar aparir.
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- Digar tipik islerle bagl hesablamalari yerins yetirir.

Talim naticasi 3: Sads grafik va cadvaller hazirlayir va masalalsrin hallinds onlardan

istifada edir.

Qiymetlandirma meyarlari

-—

. Histogramdan, néqtali diagramdan, xstli grafik ve piktogramdan alinan mslumatlardan

istifade edir.

2. Nezardan kegirilon isden alinan informasiyalara asasan, histogramlar, noqtsli

diagramlar, xstti grafik ve ya piktogramlar qurur.

3. Exceldan istifade etmakls 2-ci giymatlendirma meyarindaki diagramlari qurur.

Telim naticasi 4: Masalolarin hallinda sada cabri gaydalar tatbiq edir.

Qiymetlandirma meyarlan

. Méterizelerdan istifade etmskls ifadsleri aydinlasdirir va sadalesdirir,

. Tenlikler va riyazi ifadslarle diizgiin manipulyasiya edir ve onlari sadslosdirir.

. Muvafiq dsyisenlerden istifade edarsk riyazi funksiyalar qurur.

. Indexsler qanunu tetbiq edir.
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. Sads xatti funksiyalari praktiki misallarla izah edir.

Talim naticasi 5: Sada tosviri statistikadan istifads edir.

Qiymatlandirma meyariari

1. Coxluga garsi secim konsepsiyani izah edir.
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2. Markazin tendensiya lizre melumatlarini tesvir edir (moda, median, adedi orta).

3. Dispersiya 6l¢ileri olan malumatlari tasvir edir.

4. Histogram va diaqramlari tesvir edir.

Modulun adi: IKT-den istifade

Modulun kodu: 4

Modulun éimumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs isle slaqsali malumatiari
tapmagi, giymetlendirmeyi ve idare etmayi, miixtslif milvafiq mediadan istifade etmakls
pesekarcasina eolage qurmagdi ve amakdasliq etmsyi, pesokar regemsal mazmun
hazirlamagi, iT-den tehlikesiz sokilde istifade etmayi ve texnologiyadan istifads etmokls

problemleri hall etmayi bacaracaqdir.

Talim naticesi 1: Internetde malumatlar tapmagi, giymatlandirmayi va idara etmayi

bacarir.

Qiymeatlandirme meyarlari

1. Muvafig melumat géstericilerini (verilanler), melumat ve reqemsal mazmunu musayyan

edir.

2. Muvafig melumat géstaricilerinin, malumat ve reqemsal mezmunun keyfiyystini

deysrlandirir.

3. Regamsal mihitlerde melumat gdstericilerini, mslumatlar ve reqemsal mezmunu

idars edir.

Telim naticasi 2: Sosial media vasitalarindan istifada edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafig reqemsal texnologiyalar vasitesile pesskarcasina islayir.

N

. Muvafiq reqemsal texnologiyalardan istifade etmskle mslumat géstaricilerini, mslumat

ve regamsal mazmunu paylasir.

. Regamsal texnologiyalar vasitssile 6z iglerini yerins yetirir.

. Muvafig reqgemsal texnologiyalar vasitesile pesekarcasina davranir.

. Pegakar gabake vasitssile tinsiyyst qurur.
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. Regamsal kimliyi idars edir.

Talim naticasi 3: Reaqamsal mazmun hazirlayir.

Qiymatlandirma meyarlari

att



BED Muvafig formatlarda pesekar reqgemsal mazmunu hazirlayir.

2. Yeni muvafiqQ mezmun hazirlanmasi tictin mévcud regemsal mszmunu inteqrasiya

edarak uygunlasdirir.

3. Muslliflik htiququ ve lisenziyalarin malumat gostericilerine, melumat ve regemsal

mazmuna necs tatbiq edilmasini tasvir edir.

Talim naticasi 4: informasiya texnologiyalarindan tehliikssiz sakilds istifads etmayi

bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Muvafiq cihazlar qoruyur.

. Sexsi malumat ve maxfiliyi qoruyur.

. Cihazlardan istifade edarksn saglamligini goruyur.
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. Cihazlardan istifade edarkan atraf mihiti goruyur.

Talim naticssi 5: Sada texniki problemlari hall edir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Muvafiq cihazlari iglederkan yaranmisg texniki problemlsri hall edir.

2. Texnologiyalardan istifade etmskls isle alagsli mivafiq ehtiyaclar miloyyan edarak,

bunlarin texnoloji halli yollarini segir.

3. Oz regamsal bacarilarindaki catismaziiglar miiayysn edir.

4. Oz reqamsal bacariqglarindaki catismazliglan aradan galdirmagq tgiin inkisaf planini

teqdim edir.
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Modulun adi: Saxsi inkisaf ve karyera planlasdirmasi

Modulun kodu: 5

Modulun {imumi maqsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra talebs 6ziinii tanimagr ve
soxslorarasi munasibatleri tenzimlemayi, diisiinmayi, problemleri hall edsrok gararlar gsbul

etmayi, karyera magsediarini milayyan etmayi ve muasir is axtarma va miiracist tisullarinidan

istifade etmayi bacaracaqdtr.

Talim naticesi 1: Oziinii tanimagi ve saxslorarasi miinasibatlari tonzimlamayi bacarnir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Stresi idare edir ve emosiyalari tenzimlayir.

. Pozitiv distniir ve 6ziini qiymatlendirir.

. Empatiya qurur ve dinlayir.

. SoxslerarasI miinasibatleri effektiv idare edir ve mibahisslari hall edir.
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. Inaml Gnsiyyst qurur.

Talim naticasi 2: Diiglinmayi ve problemlari hall edorak gorarlari gabul etmayi

bacarir.

Qiymatlandirmea meyarlan

. Magsadlerini misyyanlasdirir ve gararlan qsabul edir.

Problemlari hall edir.

. Tenqidi ve yaradici disindr.
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icra edir ve davamliligi temin edir.

Talim naticssi 3: Karyera magsadlarini miiayyan edir ve miasir is axtarma va

miracist Gsullarindan istifads etmeyi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Karyera anlayisinin meanasini izah edir.

Karyera meqgsadlerinin misyyen edilmssi yollarini arasdirir,

Muasir is axtarma ve miracist tisullarindan istifads edir.
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. Pesoakar inkigafin Gsul ve marhslslerine tatbiq edir.




Modulun adi: Pesa etikasi

Modulun kodu: 6

Modulun ({mumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telebs pesskarhigin ssas
prinsiplerini bilecek ve vaxtdan semarali istifade etmayi, grup ssklinde islemayi ve is yerinds

mdvecud davranis qaydalarini tahlil etmayi bacaracaqdir.

Tealim naticasi 1: Pegakarliq prinsiplarini bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

Pesakarliq anlayisinin na oldugunu miieyyen edir.

Pesokarligin asas kriteriyalari izah edir.

1
2
3. Pesakar davranisin esas meyarlarini izah edir.
4

Pegakarligin karyera inkisafindaki rolunu deark edir.

Talim naticasi 2: Vaxtdan samarali istifade etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Vaxt anlayisint v onun shamiyyatinin naden ibarat oldugunu sadalayir.

2. Vaxtin idara olunmasindaki esas yanasmalan tshlil edir.

3. Idareetms funksiyalari va vaxtin idare olunmasi arasinda slagsni izah edir.

4. Vaxtdan semarali istifadeye mane olan asas angslleri aradan galdirma tsullarini
sadalayir.

5. Ferdi vaxt planltagdirma @isullarini nimayis etdirir.

Talim naticasi 3: Qrup daxilinda samarali islamayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Oz pesssi ile bagh qruplarda necs islediyini izah edir.

Saciyyavi qrup islerinda grupdakilarin rollarini tesvir edir.

Qrup isinda 6z saxsi rolunu tehlil edir.

Oz pesasi ile bagli qrup isinds problemlerin niimunslerini nazarden kegirir.
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4-cu giymatlandirma meyarinda muiayyan edilan problemlsrin halline necs kémak

eda bilacayini tasvir edir.

Tolim naticasi 4: Is yerinde davranis qaydalarini tahlil etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlan

1. Etik davranigin hansi manani ifads etdiyini nimayis etdirir.

2. s etikasi anlayisini ve ferdi etik davranislarin ne oldugunu izah edir.
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3. Musssiss ve teskilatlarda gundaslik etik davranig qaydalarini sadalayir.

4. Otraf muhiti bir iggi kimi nece qoruya bilscayini tesvir edir.

5. Musssise ve teskilatlarda davranis qaydalarinin idare olunmasi prinsiplarini

mileyyanlasdirir,

Modulun adi: Sahibkarliq

Modulun kodu: 7

Modulun timumi magsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra tsleba sahibkarliq ideyalarini
musyyenlesdirib giymstlendirmeyi, ideyalarin heyata kegirilmasi Giglin lazimi resurslari

musyyanlasdirib toplamagi ve ideyalar hayata kegirilmasi yollarini géstarmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Sahibkarliq ideyalarini, imkanlarini miisyyen etmayi va

giymatlandirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Sahibkarligin mahiyyatini izah edir.

. Sahibkarliq faaliyyati tiglin alinde olan imkanlari miieyyan edir.

1
2
3. Sahibkarliq ideyalarini miisyyanlasdirir.
4. Sahibkarlq ideyasini giymatlondirir.

Talim naticesi 2: Sada biznes layihasini hazirlayir.

Qiymeatlandirma meyarlari

Biznes planin maqgsad ve strukturunu izah edir.

Marketing planint hazirlayir.

Satis ve insan resurslarini planlasdirir.

Investisiya ve maliyye planini hazirlayir.

Budcani planlasdirir.
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Qeyri-musyyanlik vs risk hallarinda necea gsrar gebul edeceyini tesvir edir.

Telim naticasi 3: Sahibkarliq ideyalarini neca hayata kecirmali oldugunu gdstarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yaradilan musssisenin hiiquqgi masaslslerini tesvir edir.

2. Sahibkarliq prosesinds basqgalari ile semarsli emakdagliq ticiin ne edacayini tesvir

edir.

3. Biznes plan hazirlanmasindan sonraki addimlarini miisyysn edir.




Modulun adi: Estetika ve madani éziiniiifade

Modulun kodu: 8

Modulun  iGmumi meagsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra telsbs Azarbaycan

mualliflerini ve ressamlarini tehlil etmayi, Azarbaycan madaniyyatini teqdim etmayi, kreativlik
va estetika anlayislarini tehlil etmayi ve onlardan diizgiin sokilds istifade etmayi, etiket vo

nazaket qaydalarini tehlil edib onlardan istifade etmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Azerbaycanin madeniyyst va incasanat xadimlerinin asas asarlarini

sorh edir.

Qiymetlandirmea meyarlari

1. Azerbaycanin 3 gorkemli yazicisinin asarlerini tahlil edir.

2. Azerbaycan musiqi senstinin 3 gérkemli nimayandasinin yaradicligini tahlil edir.

3. Azerbaycanin 3 gérkemli vizual ressaminin asarlorini tahlil edir.

Talim naticesi 2: Diinya incesanat niimunalarini vo mashur madeniyyat ve incasanat |

xadimlerinin asarlarini sarh edir.

Qiymeatlandirma meyarlan

1. Diinyaca meshur 3 madeniyyst sahssini miiayyan edir.

2. Madeniyyst sahsleri haqqinda malumatlari tehlil edir.

3. Secilmig madaniyyst sahalarinin gifahi teqdimatini verir.

4. Basqalarina medaniyyet sahalerinin teqdim edilmasine dair konstruktiv ray verir .

5. 3 madani sahenin yazili teqdimatini hazirlayir.

Talim naticasi 3: Kreativlik va estetika anlayiglarini tahlil edsrak onlardan istifade

edir.

Qiymatlendirma meyarlan

1. Estetika anlayisini tahlil edir.

2. Kreativlik anlayisini tahlil edir,

3. Estetika anlayisindan istifade edersk kretiv ideyalar taqdim edir.

Talim naticasi 4: Etiket va nazakat qaydalarini tahlil edarok onlardan istifads edir.

Qiymeatlandirma meyarlar

1. Olkemizs xas nezaket qaydalarini serh edir.

2. I yerinde etiket qaydalarini tetbiq edir.

3. Ayni-ayr 6lkslerds istifads edilen etiket ve nazakst gaydalarini tahlil edir,




Modulun adi: Fiziki terbiys

Modulun kodu: 9

Modulun {imumi magsadi: Bu modul tamamlandiqdan sonra tslebs tarbiyevi prosesde
saglamhg@in ytikssldilmssi, pese xastoliklerinin garsisinin alinmasi, pis verdisler, fordi fiziki
inkisaf ve saglam fiziki hayat haqgqinda zsruri malumat! bilacek ve dévlet standartinda
mivafiq telimlerle nazerds tutulan fiziki standartlar yerins yetirmoak Ugln ferdi olaraq segilmis

kompleks saglamliq ve gimnastika mesgslolerini hayata kecirmayi bacaracaqdir.

Talim naticasi 1: Haraki vardis ve bacariqlar formalasdiran miixtslif statik va

dinamik hearakatleri sada iisullarla icra edir.

Qiymeatlandirma meyarlari

Haraketlarin saglamlasdirici ve inkisafetdirici tosirini izah edir.

Harakatlorin icra seraiti ve icra tisulunun tekmillesdiriimasi barsads mizakire aparir.

Saxsiyystin hormonik inkisafini tesvir edir.

i

Fiziki terbiye izre nazeri bilikleri izah edir.

Talim naticasi 2: Fiziki terbiys prosesinda intizam va rejim gaydalarina amal

edir, birgs faaliyyat bacariqlari niimayis etdirir.

Qiymatlandirme meyarlan

Aktiv harekatlerle bagl bacariq ve verdiglerini niimayis etdirir.

Aktiv herskatlerin icrasinda slverigli iisullarindan istifads edir.

Aktiv herakatlerina nazarat edir.

Saraite uydun ilkin tibbi yardim gésterir.
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Barpaedici vasitelerden semarali istifads edir.

Tolim naticasi 3: Idman oyunlarini, o ciimladan milli idman oyunlarini va onlarin

noévlarini taqdim edir.

Qiymatlandirms meyarlari

1. Fiziki hazirigini artirmagq tglin aktiv harakatlardan va xiisusi vasitelarden miintezem

istifade edir.

2. Yas grupuna miivafiq heroketlere qadir oldugunu niimayis etdirir.

3. Herakatlerin icrasi zamani slverigli metodlar tatbiq edir.

4. Aktiv heraketlers gadir oldugunu niimayis etdirir.




FModqun adi: Caginsaqadarki hazirliq
Modulun kodu: 10

Modulun timumi maqsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra teleba déviet tehliikesizliyinin

tarixi ve hiiquai asaslari, sira va intizam nizamnamslerinin Gmumi middaalarini bilecekdir.

Talim naticasi 1: Azarbaycan Respublikasinin Silahli Qiivvalerinds istifads olunan
harbi texnika va sursatlar haqqinda zaruri malumatiara malik oldugunu niimayis

etdirir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Azerbaycan Silahli Qlivvelerinin yaradilmasi ve inkisafi barede mealumatlar serh edir.

2. Vetenin miidafissinda vetendas vezifalarini sadalayir.

3. Harbi nizamnamalarin yerins yetiriima masuliyyatini derk edir.

4. Sira ve intizam nizamnamealsrinin tmumi miiddsalarini sorh edir.

Talim naticasi 2: Azarbaycan Respublikasinin Silahli Qiivvalarinin hizamnamalarinda
tasbit olunmus asas miiddeaalari manimsadiyini, tibbi yardim ve miilki miidafia

bacariqlarina, topoqgrafik verdiglara yiyslandiyini niimayis etdirir.

Qiymetlandirma meyarlari

1. MUasir imumgosun déyiisti hagqinda malumatlari sorh edir.

2. Muasir doyus vasitalerini tesvir edir.

3. Topografiya tizre bacariglarini niimayis etdirir.

4. Fovgslades hadissler zamani shalinin miihafizesi haqqinda biliklerini tesnif edir.

5. Muhafize vasitslerindsn diizgiin istifads edir.

6. Radiasiyaya nezarst ve kimyavi kesfiyyat cihazlarindan istifads edir.

Talim naticasi 3: Miilki miidafia, sira talimi ve fiziki hazirhga aid normativleri yerina

yetirir, onlarin icrasi zamani qrup ve komanda tarkibinda alaqgali faaliyyat gosterir.

Qiymetlandirma meyarlan

1. Saglam hsyat terzi tizrs bilikleri slagslendirir.

2. Saglamhgin muhafizesi hagqinda timumi miiddsalar sorh edir.

3. Yaralanma ve badbext hadise zamani zsrargekenlora ilkin tibbi yardim gdésterir.

4. Fovgelads hadiselerds zedslenmalerin profilaktikasini va ilkin tibbi yardim gaydalarini
totbiq edir.

5. Radiasiya stialanmalari va kimysvi zadslenmaloer zamani ilkin tibbi yardimi yerine yetirir.
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Modulun adi: ®mak tshliikssizliyi, sanitariya ve gigiyena gadalari (H.A C.C.P)

Modulun kodu: 11

Modulun iimumi magsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra telebe smayin mihafizesinin
umumi masalslarini, is seraitinde tahliikesizlik-texnikasi ve sanitariya —gigiyena gaydalarina
riayat etmayi bacaracaqdir.

Telim naticasi 1: Saglamliq ve amayin miihafizasi qaydalarina riayat etmayi bilir, ilkin
tibbi yardim gaydalarini tatbiq etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Saglamlig ve amayin muihafizasi ile slagedar emak gqanunvericiliyinin talsblerini

sadalayir.

Yaranmis foévgealade hallarda atilacaq mivafig addimlari sadalayir.

Is yerine dair tahliikesizlik nisan ve telimatlarini izah edir.

Alet vo avadanliglarin tahlikesizlik gaydalarina uydun istifadssini izah edir.

Istehsalat zedslenmealeri ve pese xastslikleri haqqinda anlayislari izah edir.
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iIkin tibbi yardim prosedurlarini tatbiq edir.

Talim naticasi 2: is saraitinde sanitariya ve gigiyena gaydalarint bilir .

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sanitariya norma ve gaydalarini izah edir.

2. lscilerin sexsi gigiyena gaydalarini izah edir.

3. Avadanliq, inventar ve gab-qacagda qoyulan sanitar-gigyenik telebleri tasvir edir.

Modulun adi: Matbax avadanligi, alet ve dazgahlardan istifade

Modulun kodu:

Modulun dimumi magsadi:

Talim naticasi 1: Struktur bélmada miivafiq alet ve avadanliglardan istifadenin
vaziyyatini qiymatlendirmayi va istifadani bacarir.

Qiymatlendirma meyarlar

1. Istismardan svvsl miivafiq alet ve avadanliglarin islskliyini yoxiayir.

2. Musyyan edilmis qlsur ve ya nasazliglarin xarakteristikasini izah edir.

3. Ol alstlari va mexaniki alstlorin istifadasinin saglamliga potensial tehliskslarini

miayyan edir.

4. Alst va avadanhqglardan istifadsni nlimayis etdirir (shate olunanlar: xlisusi alatler —

aspaz bicagi, dograma taxtalari, atgekan, dograyici, dekor alstleri,spatulalar ve s.).




Talim naticasi 2: Matbax avadanliqlart ve onlara texniki xidmat géstarmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlan

1. Yemsk hazirlama Gsuluna uygun metbax levazimatlarini miiayysn edir.

2. Matbex lavazimatlarinin iglek veziyystds ve sanitar-gigiyenik normalara uygun

olmasina nazarst edir.

3. Metbax levazimatlarina istehsalginin telimatlarina uygun texniki qullug gaydalarini

miivafiq gaydada izah edir.

Modulun ad: Ixtisasyéniimlii xarici dil

Modulun kodu: 12

Modulun imumi maqgsadi: Bu modulu bitirdikden sonra telebs qida va icki xidmatlarinde

asas xarici dildan istifads ile bagdh bilik ve bacariglar slde edacakdir.

Talim naticasi 1: Xarici dilde mehmanxananin sébaleri ve iscilari haqqinda bilir.

Qiymatlandirma meyarlari

. Osas ingilis s6zlerindsn istifade ederek mehmanxana sébalerini sadalayir.

. Osas ingilis sdzlerindan istifade edarak iage sébslerini izah edir. .

. Iscilerin rutbssini ve ona uygun olaraq vazifslerini izah edir.

1
2
3. Sobelards calisan isgiler hagginda malumat verir.
4
5

. lsgilerin 6z vezifalerinis uygun geyindikleri geyimlari izah edarek vezifelerina goro

uygunlasdirir.

Talim naticasi 2: Xarici dilde matbox aletleri, tehliikasizlik va gigyena gaydalar haqgqinda
bilir.

Qiymatlandirma meyar:

1. Ingilis dilinden istifade edersk maxbax alatlerini izah edir.

2. Muxtslif aletler ile bagh tehliikssizlik tadbirlarini izah edir.

3. Ingilis dilindan istifads edarak gigiyena qaydalarini izah edir.
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Telim naticesi 3: Xarici dilde yemeklar, qgidalar ve icki xidmati ilo bagh analayiglar

haqqinda bilir.

Qiymatlandirma meyari:

1. Yemsaklerin hazirlanmasinda istifads olunan qidalar (meyvs, taravaz, st, un, konserv,

sous, qarnir va s.) ingilis sézlarinden istifade edsarsk izah edir.

2. Yemeklerin hazirlanmasi ile bagli anlayislar (qaynatma, bisirma ve s.) ingilis dili

sdzlerinden istifads edsarak izah edir.

Ingilis sézlarindan istifads ederak icki adlarini ve xidmatini izah edir.

IS

Mustarilarin istek va sikayatlarini gebul edir.

Talim naticesi 4: Xarici dilda rezervasiya ve xidmat, otaq xidmati ve agiq bufet anlayislari

haqqinda bilir.

Qiymatlendirma meyari:

1. Rezervasiya ile badh anlayislar ticiin ingilis sézleri istifade edesrak izah edir.

2. Restoran xidmati anlayiglan Gi¢in ingilis s6zlerindsn istifade edersk izah edir.

3. Ingilis sézlsrinden istifade edarak otaq xidmati il bagh anlayislarn izah edir.

Modulun adi: Qida maddalari ve gida zeharlonmalari

Modulun kodu: 13

Modulun imumi maqgsadi:

Telim naticesi 1: Qida maddalarinin shamiyyatini hagqinda bilir.

Qiymatlandirma meyarlan

Insan heyatinda gidali maddslarin shamiyyastini miiayyan edir.

Qida mshsullarinin kalorilliyini mtayyan edir.

Balanslagdirimig gidalanma tiglin mahsullarin lazimli nisbstini miisyysn edir.

PN~

Gun arzinds serf edilan enerjinin migdarini diizgiin gaydada miisyyan edir.

Talim naticasi 2: Qida infeksiyalarini bilir va is prosesinda onlari nazara almagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Mikroorganizmler va onlarin tebistde yaylima magamlarini tasvir edir.

2. Mikroblarn névleri,onlarin morfologiya(qurulusu) ve fiziologiyasi(vazife ve

3.Qida infeksiyalarini bir-birinden ayirir.

foaliyysti),insanin hayatinda miisbat ve manfi rollarini izah edir.
(& il



4.Qida infeksiyalarinin bas verma sabablarini ve manbayini tayin edir.
Talim naeticasi 3: Qida zsharlanmasi haqqinda bilir.

Qiymatlendirma meyarlari

1. Qida zshearlanmalerinin névlerini farglendirir.
2. Qida zsharlenmasinin manbsyi ve bas verma sabsblsrini miayyan edir.

3. Qida zsharlenmasinin har néviiniin slamatlsri ve simptomlarini tayin edir.

Talim naticasi 4: Miialicavi gidalanmani anlayir ve taskilini bacarir.

Qiymatlendirma meyarlari

1. Mualicavi gidalanmanin magsad va prinsiplarini bilir.

2. Pshriz gidalanmasinin névlerini pshriz mshsullarinin hazirlanma xususiyystlarini izah
edir.

3. Xestslik ve pshrizin teyin olunmasindan asili olarag esrzaq mehsullarindan muvafiq
gaydada istifads edir.

B

Mualicavi gidalanmanin teskil olunma qaydalarini izah edir.

5. Pehriz mshsullarinin hazirlanma xiisusiyystlarini tasvir edir.

Modulun adi: Menyu va yemak reseptinin tartib edilmasi

Modulun kodu: 14

Modulun i{imumi magsadi:

Talim naticasi 1: Menyunu tartib etmayi bacarr.

Qiymetlandirme meyariari

1. Bazar arasdirmasini edir.

2. Musterilsrin ehtiyaclarini misyyan edir.

3. Anbarda olan erzaq ve avadanliq ehtiyatini yoxlayir, artiq ve ya catismayan ehtiyat
barsds rahbarine malumat verir.

»

Blidcs planlamasini hayata kegirir.

5. Menyunu tertib edir.

Talim naticasi 2: Yemak reseptini tartib etmayi bacarir.

Qiymeatlandirma meyarlari

1. Yemsak néviine uy§un istifads olunan ingrediyentlerin migdarini misyyan edir.

2. Yemayin bigirilma tisulu ve muddstini teyin edir.

3. Mobvcud yemak reseptlorine faydali yeniliklar toklif edir.
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[ Modulun adi: Qida ve icki xidmati {izre ig¢ilarin faaliyyetinin idara olunmasi

Modulun kodu: 15
Modulun iimumi maqgsadi:

Talim naticasi 1: Oz igini planlagdirmag) ves isi haqqinda hesabat vermoyi bacarir.

Qiymeatlandirma meyarlari
Headaflare ¢atmaq Ugiin resurslan miisyyan edir.
Is planina uygun statistik malumatiari toplayaraq miiqayissli sekilde serh edir.
Isin planina esasan musyyen olunmus ardicilligla icra olunmasina nazarst edir.
Oz faaliyyatinin naticoleri haqgqinda rehbers diizgiin hesabat verir.

bl R NN

Talim naticasi 2: Qida va icki xidmati lizra isgilarin (matbax daxili) fealiyyastini
planlagdirmag ve idara etmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Bir svvelki névbadan galan islsr hagqinda rehbarindan malumat alraq 6hdsliyi
daxilindaki vezifslari tahvil alir.

2. Metbexdski isgiler arasinda vezife bélgiisii aparir.

3. Ehtiyaclara uygun bazarliq siyahisini hazirlayarag mshsullarin tedariikiine nozarst
edir.

4. Bir sonraki ndvbayse tehvil verilacek iglerin siyahisini tutaraq melumat verir,

Talim naticasi 3: Isina mustariydniimlii yanagsma niimayis etdirmayi bacarir.

Qiymatlandirme meyarlari
1. Musteri ehtiyaclarini ve teleblerini miisyysn edir.
2. Masterinin ehtiyaclarina cavab versn xidmat gésterir.
3. Xidmatin keyfiyyatine nezaret edir.

Modulun adi: ©rzaqglarin ve hazir yemaklarin saxlanmasi va gablasdirilmasi.

Modulun kodu: 16

Modulun iimumi magsadi: Bu modulu tamamladiqdan sonra telsbs inqrediyentlarin va
hazir yemaklerin saxlanmasi va gablagdirimasi qaydalarini bacaracaqdir.

Talim naticasi 1:9rzaqlarin va hazir yemaklarin saxlanmasini niimayis etdirmayi bacarir.

Qiymatlandirmea meyarlari.

1. O, qus ve deniz mehsullar ve onlardan hazirlanan yemaklerin saxlanma gaydasini

izah edir.
Ft?

2. Meyvs, teravaz,denli ve paxlali bitkilerin saxlanma qaydasina riayat edir.




3. Sud ve yumurta meahsullari, onlardan hazirlanan yemaklarin saxlanma gaydasina riayat
edir.

Talim naticesi 2: @rzaqlarin va hazir yemaklarin qablagsdirmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlar.

Qablasdirmanin névlsri, xtisusiyystlari ve tsullari hagqinda malumat verir.

Qablagdirmanin materiallar ve avadanhqlarini nimayis etdirir.

9rzaqlarin va hazir yemaklerin keyfiyyatini yoxlayir.

B YN~

Orzaglarin ve hazir yemaklerin qablagdirmasini izah edir.

Modulun adi: Yemaklarin hazirlanmasi.

Modulun kodu: 17

Modulun i{imumi magsadi:

Talim naticasi 1: Meyva va taravez mahsullarindan, danli ve paxlal bitkitlordan
yemakler hazirlamagi bacarir.

Qiymetlandirma meyarlari

1. Meyve ve taravez yemsklari ti¢lin ilkin hazirhgr goérir.

2. Meyve va taravazlardan garnirlar hazirlayir.

3. Denli bitkilerden yemaklar hazirlayir.

4. Paxlah bitkilerden yemsklar hazirlayir.

Talim naticesi 2: Sorbalari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Asqarli sorbalar hazirlayir.

2. Seffaf sorbalan hazirlayir.

3. Pursavari sorbalar hazirlayir.

4. Soyuq sorbalar hazirlayir.

5. Qaymagql sorbalari hazirlayir.

Tolim naticasi 3: isti va soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymsatlandirma meyarlari

1. Besamel sousunu hazirlayir.
2. Velyut sousunu hazirlayir.
3. Hollandes sousunu hazirlayir.

4. Tomat sousunu hazirlayir.

5. Demiqlas sousunu hazirlayir.
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6. Mayonez sousunu hazirlayir.

7. Salat souslarini hazirlayir.

Telim naticasi 5: Xamir yemaklarinin hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Yumurtalh xemir hazirlayir.

2. Mayal xemir hazirlayir.

3. Mayasiz xemir hazirlayir.

4. Yagh xemir hazirlayir. ( xacapuri, fassli, bérek va.s)

Talim naticasi 6: Siid mehsullari va yumurtadan xérekleri hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlar
1. Sid ve yumurta mshsullarinin ilkin hazirligini aparir.

2. Sud mehsullarindan yemaklerin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

3. Yumurtadan yemsklerin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerins yetirir.

Modul: 3t, qus ve deniz mshsullarindan hazirlanan yemaklor

Modul kodu: 18

Talim naticasi 1: Bt ve at mahsullarindan yemaklerin hazirlanmasini bacarir.

Qiymeatlandirme meyarlan

Ot ve st mahsullan hagginda tmumi malumat verir.

Stin donunun agilmasi, yuyulmasi va qurudulmasini niimayis etdirir.

Ot cemdsklsrinin pargalanmasi ve siimikleri cixariimasini gostarir.

otin bigirilms tsullarini izah edir.

{SIESISINIPS

Ot ve st mahsullarindan yemaklsr hazirlayir.

Tallm naticasi 2 : Baliq ve daniz mahsullarindan yemaklarin haZIrIanmasml bacarir.

Qiymetlandirma meyarlari

Balig mahsullarinin ilkin hazirhgini nimayis etdirir.

Deniz mehsullarinin ilkin hazirhgini niimayis etdirir.

Balig mehsullarindan yemskler hazirlayir.

{ESISINE

Deniz mehsullarindan yemakler hazirlayir.

Tallm naticesi 3 : Ev va ov quslarindan yemaklarin hazirlanmasini bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Ev ve ov quslar hagginda imumi mslumat verir,

Ev va ov quslarinin donunun agiimasi, yuyulmasi ve qurudulmasini nimayis etdirir.

Ev va ov quslarinin cemdskiarinin parcalanmasi ve simiiklerinin cixarilmasini gésterir,

Ev ve ov quslarinin bisirilma Usullarini izah edir.

QR ILWIN=

Ev ve ov quslarindan yemsklerin hazirlanmasini niimayis etdirir.
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Modul: Sirin xéraklar, galyanaltilar, salatlar,fast food va ickilar

Modul kodu: 19

Tolim naticasi 1: Miixtalif milli va beynalxalq sirin xéraklari hazirlamag: bacarir.
(sufle, grenki, puding va.s)

Qiymatlondirme meyarlari

1. Muxtslif milli sirin x&raklsri hazirlayir.

2. Miuxtslif beynalxalq sirin x&roklari hazirlayir.

3. Sirin xérakleri servis edir.

Telim naticasi 2: Isti ve soyuq galyanaltilari va salatlari hailrlamagl bacarir. (badimcan
rulet,qutab, pendir assorti,sezar,gcoban salati va.s)

Qiymeatlandirma meyarlari

1. lsti gslyanaltilar hazirlayaraq servis edir.

2. Soyuq gelyenaltilar hazirlayaraq servis edir.

3. Salatlart hazirlayaraq servis edir.

Talim neticesi 3: Fast food yemaklarini hazirlamagi bacarir.(burger,rollar va.s)

Qiymatlandirmea meyarlari

1. Fast food haqqinda strafli malumat verir.

2. Beynslxalg matbaxtds rolu hagginda mslumat verir.

3.Fast food yemaklarini hazirlayir,

Talim naticasi 4: Isti, soyuq (sarinlasdirici) ve alkollu igkilari hazirlamag: bacarir.

Qiymetlandirma meyarlari

1. lstiickilerin hazirlayir.

2. Soyuq (sarinlasdirici) ickileri hazirlayir.

3. Alkollu igkileri hazirlayarq servis edir.

Modulun adi: istehsalat talimi

Modul kodu: 20

Is yerinde 8yrenmanin limumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra tslebs iase
misessasiselerinds tshlikesizlik-texnikasi, sanitariya-gigiyena gaydalarina riayst edsrak
mixtalif név Milli ve Diinya matbaxina maxsus yemaklsrin ilkin hazirhgini ve isti emalini
texnologiyaya esasan ardicilligla yerina yetirmayi ve siifroys teqdim etmayi bacaracaqdir.

Hiiquqi sertler ve miiqavile:

Telim naticosi 1: ictimai iagse miiassisalarinda is yerinin tagkilina dair verilan
tolablari yerina yetirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. lctimai iage musssiselarinds is yerini toskil edir.




2. Ictimai iase musssisalerinds, tehlilkesizlik texnikasi ve sanitariya gigiyena

gaydalarina amsal edir.

3. Matbex avadanligi,alst ve dazgahlarla islemayi bacarir.

4. Yemak ve salatlarda mixtelif dograma tsullarini nimayis etdirir

5. Yemaklarin muxtslif bisirma Usullarini ( sote grill boil) niimayis etdirir.

Talim naticasi 2: Meyva va teravaz mahsullarindan, danli ve paxlah bitkitlarden
yemaklar hazirlamag bacrir.

Qiymetlandirma meyarlari

Meyve ve teravaz yemakleri tgn ilkin hazirhgr gorir.

Meyve vs teravazlardan qarnirler hazirlayir.

Danli bitkilerdan yemaklar hazirlayir

nall S

Paxlall bitkilarden yemaklar hazirlayir

Talim nsticasi 3: Sorbalar hazirlamagi bacanr.

Qiymatlandirma meyarlari

Asqgarli gsorbalar hazirlayir.

Soffaf sorbalari hazirlayir.

Puravari sorbalari hazirlayir.

Soyuq sorbalari hazirlayir.

GlAlWN =

Qaymagql sorbalari hazirlayir.

Telim naticosi 4: isti va soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Besamel sousunu hazirlayir.

Velyut sousunu hazirlayir,

Hollandes sousunu hazirlayir.

Tomat sousunu hazirlayir.

Demiqglas sousunu hazirlayir.

Mayonez sousunu hazirlayir.

N ORI W =

Salat souslarini hazirlayir.

Talim naticasi 5: Bt, qus va daniz mahsulu yemaklarini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlar

ot ve at mehsullarinin ilkin hazirh@ini nimayis etdirir.

Ot ve at mahsullarindan yemaklerin hazirlanmasini gésterir

Baliq ve deniz mahsullarindan itkin hazirhgini niimayis etdirir.

PN =

Balig ve deniz mahsullarindan yemsklar hazirlanmasini géstaerir,
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5. Evve ov quslarinin ilkin hazirhidini niimayis etdirir.

6. Ev ve ov quslarindan yemaklarin hazirlanmasini niimayis etdirir.

Talim naticasi 6: Xamir yemaklarinin hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Yumurtali xamir hazirlayir.

Mayall xemir hazirlayir.

Mayasiz xemir hazirlayir.

AWM=

Yagh xamir hazirlayir. ( xacapuri, fasali, bérak ve.s)

Toalim naticasi 7: Siid mahsullar ve yumurtadan xoéraklari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sud ve yumurta mshsuliarinin ilkin hazirh@ini aparr.

2. Sud mehsullarindan yemaklerin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina

yetirir.

3. Yumurtadan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerina yetirir.

Toalim naticasi 8: Sirin xdraklar, galyanaltilar ,salatlar,fast food yemakleari va
ickilari hazirlamagi bacarir.

Qiymetlandirma meyarlari

Muxtslif sirin xéraklari hazirlayir. (sufle, grenki, puding va.s)

N —

. Isti,soyuq gslyanaltilari va salatlar hazirlayir. (pendir assorti,badimcan
ruleti,nagest,qutab,sezar,coban salati va.s)

w

Fast food yemaklarini nimayis etdirir.(burger,sendivig,rollar va.s)

4. |sti,soyuq ve alkollu ickileri hazirlamagi bacarir.

Modulun adi: istehsalat tacriibasi

Modul kodu: 21

Is yerinde dyrenmenin iimumi magsadi: Bu modulu tamamladigdan sonra talebs iage
miessesiselerinde tohlikssiz is Usullarina ve sanitariya-gigiyena gaydalarina riayst edersk
muxtslif név Milli ve Diinya metbaxina maxsus yemaklerin hazirlanma texnologiyasini
ardicilligla yerina yetirmayi ve siifrays teqdim etmayi bacaracaqdir.

Talim neticesi 1: ictimai iase milassisalarinda is yerinin tagkilina dair verilan talablori
yerina yetirmayi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Ictimai iage muessisslerinds is yerini toskil edir.

2. Metbax avadanligi,alat ve dezgahlardan isdtifads edir.

W
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3. Yemak ve saladlarda mixtalif dograma Gsullarini niimayis etdirir

4. Yemsklarin muxtslif bigirms Gsullarini ( sote grill boil) nimayis etdirir.

Talim naticasi 2: Meyva va taravaz mahsullarindan, danli ve paxlali bitkitlardan
yemaklar hazirlamagi bacrir.

Qiymeatlandirma meyarlan

Meyve ve taravez yemaklari tictin ilkin hazirhgi gorir.

Meyvs ve terevazlerdan garnirler hazirlayir.

Danli bitkilerdan yemaklar hazirlayir.

nall BS I

Paxlal bitkilerdan yemaklar hazirlayir.

Talim naticasi 3: Sorbalari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Asqarli sorbalari hazirlayir.

Soffaf sorbalari hazirlayir.

Pursvari sorbalari hazirlayir.

Soyuq sorbalari hazirlayir.

S RN e

Qaymagql sorbalari hazirlayir.

Tolim naticasi 4: isti ve soyuq souslari hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Besamel sousunu hazirlayir.

Velyut sousunu hazirlayir,

Hollandes sousunu hazirlayir.

Demiglas sousunu hazirlayir.

Tomat sousunu hazirlayir.

Mayonez sousunu hazirlayir.

NP0 R W) =

Salat souslarini hazirlayir.

Talim naticasi 5: Bt, qus va deniz mahsulu yemaklerini hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

Ot ve st mahsullarinin ilkin hazirhgini nimayis etdirir.

Ot ve st mahsullarindan yemaklarin hazirlanmasini gosterir

Balig ve daniz mshsullarindan ilkin hazirhigini nimayis etdirir.

Baliq ve deniz mahsullarindan yemakler hazirlanmasini gosterir.

Ev va ov quslarinin ilkin hazirhidini nimayis etdirir.

O A WIN =

Ev va ov quslarindan yemaklerin hazirlanmasini nimayis etdirir.

Talim naticasi 6: Xamir yemaklarinin hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari




Yumurtali xamir hazirlayir,

Mayali xamir hazirlayir.

Mayasiz xemir hazirlayir,

el I e

Yagh xemir hazirlayir. ( xacapuri, fosali, bérek ve.s)

Tolim naticesi 7: Siid mahsullarn ve yumurtadan xérakleri hazirlamagi bacarir.

Qiymatlandirma meyarlari

1. Sud ve yumurta mahsullarinin ilkin hazirligini aparir.

2. Sid mshsullarindan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerins yetirir.
3. Yumurtadan yemaklarin hazirlanma texnologiyasini ardicilligla yerins yetirir.

Tolim naticasi 8: Sirin xéraklar, galyanaltilar,salatlar,fast food yemakleri ve ickilari
hazirlamagi bacarir.

Qiymatloandirma meyarlari

. Muxtslif sirin x8reklari hazirlayir. (sufle, grenki, puding va.s)

N =

. Isti, soyuq gelyanaltilari ve salatlari hazirlayir. (pendir assorti,badimcan ruleti qutab
,sezar,coban salati va.s)

3. Fast food yemsklsrini niimayis etdirir.(burger,sendivig,rollar va.s)

4. lIsti, soyuq ve alkollu ickileri hazirlamagi bacarir.




Tahsil programlarina dair geydler

Umumi orta tehsil bazasindan gabul olunmus va texniki pess tohsili ile yanasi, tam orta tahsil
alanlar agun teskil edilon gruplarda pess tehsilinin dévlet standartinda gésterilmis “Ana dilinde

Unsiyyst” serigtasi “Azerbaycan dili", “Xarici dilde tnsiyyst” seristesi “Xarici dil”, Informasiya
texnologiyalari” saristesi “Informatika”, “Hesablama smsaliyyatlarini yerine yetirma” saristosi ise
“Riyaziyyat” fenni programina integrasiya olunmus sekilde, hemcinin ixtisasin tslablari nezars
alinmagla uygunlasdinlmis program ssasinda tadris edilir.
Talabalarin sayl 15 (on bes) ve daha gox olan gruplarda miivafiq maddi-texniki baza ve ixtisas
musllimlari oldugu halda asagidaki fenlerin tadrisi 2 (iki) qrupa bsltna biler:

2.1, tedris diger dillards aparilan siniflerde “Azarbaycan dili - dévlst dili kimi";

2.2.  tedris dilinden asili olmayaraq butiin siniflerds “Xarici dil”, “Fiziki tarbiya”.

2.3.  “Informatika” fenni tizre praktiki masgslaler.
Informatika kabineti olmayan pess tehsili msssisslerinds “informatika” fonni tzre praktik
masgele kegirilmir.
“Xarici dil” fenninde tadrisi nezerds tutulan xarici dilin secimi zaman tadris gruplarinda tshsil
alan telabslerin mitleq coxlugunun nazesrs alinaraq imumtshsil pillasinds tehsil aldiglan “ssas
xarici dil” esas géturalur.
Tadris ilinin birinci yarisinda grupda telebslerin sayinin azalmasi tadris plani il misyysn edilmis
mavafiq fenlarin tadrisinds qrupun iki grupa béliinmasine mehdudiyyat yaratmir.
Pilot pesa tehsil musssisslerinde Azarbaycan Respublikasi Nazirler Kabinetinin 2019-cu il 11
mart tarixli 86 némreli gerari ilo tesdiq edilmis “Pese tehsili musssisslorinin ayri-ayri peso
istiqgamatleri Uzre tedris gruplarinda orta sixligin mueyysn edilmssi haqqinda” gerarin 3-ci
bsndins uygun olaraq tedris gruplarinda 'tehsilalanlarln sayl 16 nsfsrden c¢ox olduqgda,
laboratoriya va istehsalat talimi derslerinde gruplar 2 yarimgrupa béltns biler. Pilot pese tahsil
musssisslerinin siyahisi Pege Tohsili tizre Dovist Agentliyi tersfinden miisyysn edilir.
Pilot peso tehsili misssisslerinds va pilot layihelerds “Pess tehsili hagqinda” ganunun 11.2.
maddssine muvafiq olaraq isegéturenlerin istehsalat tacrilbesine rshbsr teyin etdiyi
mitexsssislers tehsil musessisesi tersfinden tecrilbe saatlar Uglin nezerds tutulmus haqq
6dsnils biler. Pilot pege tehsil misssissleri ve pilot layihalorin siyahisi Pese Tohsili tizre Dévlst
Agentliyi tersfinden musyyen edilir.
Naqliyyat vasitsleri stirtictilerinin hazirlanmasi heyata kegiron ixtisaslar tizre tadris Azasrbaycan
Respublikasi Nazirler Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 41 némrsli gerar ile tasdiq edilmis
“Neqliyyat vasitaleri strtictlerinin hazirlanmasi ve onlarin ixtisasinin  artinimasi kurslan
hagqinda Ssasname” (mévcud deyisikliklerle) asasinda, hemginin Azerbaycan Respublikasi
Daxili Isler Nazirliyinin Bas Dévist Yol Polisi Idaresi vo ®mek ve Shalinin Sosial Mudafiosi
Nazirliyi ile razilagdiriimig, Elm va Tshsil Nazirliyi tersfinden tesdiq edilmis muxtslif kateqoriyall
avtomobil negliyyatl vasiteleri surtculerinin hazirlanmasi Gg¢lin méveud tedris plan vs
programlarina uygun aparilir.
. Traktorlar ve diger mexaniki negliyyat vasitslerini idare etmsk tictin strlict hazirlayan ixtisaslar
uzre Azerbaycan Respublikasi Kend Tesarrifati Nazirliyinin Kollegiyasinin 30 may 2012-ci il
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10.

11.

12.

tarixli 05/2012-1 némreli Qorar ile tesdiq edilmis “Traktorlar ve diger mexaniki nagliyyat
vasitelerini idare etmak lglin imtahanlarin gabulu ve suriiculiik vesigasinin verilmasi hagqginda
telimat” (mévecud dayisikliklerle) ve Azerbaycan Respublikasi Nazirler Kabinetinin 1999-cu il 15
mart tarixli 41 némrsli gerari ils tesdiq edilmis “Nagliyyat vasitsleri sriictilerinin hazirlanmasi ve
onlarin ixtisasinin artirnimast kurslan haqqinda 8sasnams” (mévcud dayisikliklerle) esasinda,
hamginin traktor ve diger mexaniki nagliyyat vasitslerini idare etmek ugln siricilerin
hazirlanmasi ve onlarin ixtisasinin artirilmasi programi tzrs telim kursunun teleblarina uygun
aparilr.

Dual ve axgam gruplari Ggiin hazirlanmis tedris planlan tetbiq edilen pess tshsil miossisslari vo
gruplarin (ixtisaslarin) siyahisi Pess Tahsili Uzre Dévlet Agentliyi tarsfinden miisyyen edilir.
Kend teserrifati istiqamsati lizre olan ixtisaslarin bazilerinde segma modulu kimi teqdim olunan
modullar segilarkan regionun igtisadi xUsusiyysti nezsre ahnir.

STEM Merkezi yaradilmis pese tahsil miiessisslarinds tadris olunan biitiin ixtisaslar tizrs haftads
2 (iki) saat olmaqla “Stem” fenni slave olaraq tedris olunur.



